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< AUFSTELLUNG L R

MONTAGE DES GERATS

BEFOLGEN SIE DIE MITGELIEFERTE Separate
Montageanleitung zum Aufbau des Gerats.

VOR DEM ANSCHLIESSEN

DiE SPANNUNG AUF DEM TYPENSCHILD MUSS DER SPAN-
NUNGSVERSORGUNG in [hrem Haus entsprechen.

ENTFERNEN SIE DIE PLATTEN Zum ScHUTZ DER Mik-
ROWELLENLUFTKANALE an der
Seite der Wandvertiefung
des Gerats nicht. Sie verhin-
dern, dass Fett und Speise-
teilchen in die Mikrowellen-
luftkanale gelangen.

FuRr piIe MoNTAGE muss der Garraum des Gerats

leer sein.

VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DAS GERAT NICHT BES-
cHADIGT IsT. Die Tuir muss dicht mit dem Rah-
men abschlieBen und die innen liegende Tiir-
dichtung darf nicht beschadigt sein. Entfernen
Sie alle Gegenstdnde aus dem Gerdt und reini-
gen Sie die Innenflachen mit einem weichen,
feuchten Tuch.

VERWENDEN SIE DAS GERAT NICHT, wenn Kabel oder
Stecker beschadigt sind, es nicht einwandfrei
funktioniert, heruntergefallen ist oder es in ir-
gendeiner Weise beschadigt wurde. Tauchen
Sie das Stromkabel oder den Stecker nicht in
Wasser. Halten Sie das Kabel von hei3en Fla-
chen fern. Stromschlag, Brand oder sonstige
Gefahrdungen kdnnten sonst die Folge sein.

VERWENDEN SIE KEINE VER-
LANGERUNGSKABEL: NG

SOLLTE DAs NETZKABEL zU KURZ SEIN, lassen
é‘% Sie einen qualifizierten Elektriker oder
@/ Wartungstechniker eine Steckdose in der
UNshe des Gerits anbringen.

NACH DEM ANSCHLIESSEN

DAs GERAT KANN NUR IN BETRIEB GENOMMEN WERDEN,
wenn die Tir fest geschlossen ist.

Der Hersteller ist fiir Probleme, die sich aus der
Nichtbeachtung dieser Anweisungen durch
den Nutzer ergeben, nicht verantwortlich.

Die ErRpuNG DIESES GERATS ist gesetzlich vorge-
schrieben. Der Hersteller haftet nicht fir Ver-
letzungen von Personen oder Tieren und fir
Sachschdden, die infolge Missachtung der o. g.
Vorschriften entstehen sollten.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE %

LESEN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG SORGFALTIG DURCH UND BEWAHREN SIE SIE ZUM

SPATEREN NACHSCHLAGEN AUF

ERHITZEN ODER VERWENDEN SIE KEINE BRENNBAREN VIATERI-
ALEN im Gerat oder in seiner Nahe. Rauchentwick-
lung kann zu Brand oder Explosion fiihren.

VERWENDEN SIE DAS IMIKROWELLENGERAT NICHT ZUM
Trocknen von Textilien, Papier, Gewiirzen, Krdu-
tern, Holz, Blumen, Friichten oder anderen brenn-
baren Materialien. Es besteht Brandgefahr.

WENN MATERIAL INNERHALB ODER AUSSERHALB DES
GARRAUMS ZU BRENNEN ANFANGT ODER RAUCHBILDUNG
ZU BEOBACHTEN IsT, halten Sie die Gerdtetir ge-
schlossen und schalten Sie das Gerat aus. Zie-
hen Sie den Netzstecker oder schalten Sie die
Sicherung im Schaltkasten aus.

GAREN SIE DIE SPEISEN NICHT LANGER ALS NOTIG. ES
besteht Brandgefahr.

LASSEN SIE DAS GERAT NICHT UNBEAUFSICHTIGT, ins-
besondere dann, wenn beim Garen Papier,
Kunststoff oder andere brennbare Materialien
verwendet werden. Papier kann verkohlen
oder Feuer fangen. Einige Kunststoffe kdnnen
schmelzen, wenn sie zusammen mit den Spei-
sen erhitzt werden.

VERWENDEN SIE KEINE dtzenden Chemikalien
oder Dampfe in diesem Gerat. Dieser Gerate-
typ wurde speziell zum Aufwarmen oder Ga-
ren von Lebensmitteln entwickelt. Er eignet
sich nicht fiir industrielle Zwecke oder Labor-
zwecke.

Kinoer dlirfen das Gerdt nur unter Aufsicht von
Erwachsenen benutzen, und nur dann, wenn
sie ausreichend eingewiesen wurden und sich
der Gefahren eines unsachgemdiBen Gebrauchs
bewusst sind.

Dieses GERAT DARF von Personen (einschlieB8lich
Kindern) mit eingeschrénkten physischen,
sensorischen oder mentalen Féhigkeiten nur
unter Aufsicht durch eine fiir ihre Sicherheit
verantwortliche Person verwendet werden.
VORSICHT!

BEI DER BENUTZUNG DES GERATS KONNEN ZUGANGLICHE
TEILE SEHR HEIss werden, halten Sie daher kleine
Kinder fern.

VERWENDEN SIE DAS MIKROWELLENGERAT
NIEMALS zum Erhitzen von Speisen

Us
oder Fliissigkeiten in luftdicht @@
verschlossenen Behdltern. Der

Druck im Behdilter nimmt zu. Das kann beim
Offnen des Behdilters zu Verletzungen oder zu ein-
er Explosion fiihren.

UserprUFEN SIE DIE TURDICHTUNG UND DIE UMLIEGEN-
DEN BereicHE regelmdl3ig auf Beschddigungen.
Nehmen Sie bei einer Beschddigung das Gerdt
erst wieder in Betrieb, nachdem es von einem
qualifizierten Kundendiensttechniker repariert
wurde.

EIER

VERWENDEN SIE DAS IMIKROWELLENGERAT NICHT ZUM
Garen oder Aufwdrmen ganzer \ V.
Eier mit oder ohne Schale, da @
diese auch nach Beenden des Q

Gar- oder Aufwarmvorgangs ~
explodieren kénnen.
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WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN %

ALLGEMEINES

DAs GERAT IST AUSSCHLIESSLICH FUR DIE VERWENDUNG IM
HAUSHALT BESTIMMT!

Bei NutzunG DER MIKROWELLENFUNKTIONEN DARF DAS
GERAT NUR EINGESCHALTET WERDEN, wenn sich Speisen
im Garraum befinden. Andernfalls kann es zu
Schdden am Gerdt kommen.

UM sicH MIT DEN GERATEFUNKTIONEN VERTRAUT ZU MA-
cHeN, stellen Sie ein Glas Wasser in den Garraum.
Das Wasser absorbiert die Energie der Mikrowel-
len, so dass der Herd nicht beschadigt wird.

VERWENDEN SIE DEN GARRAUM nicht als Ablage.

ENTFERNEN SIE ALLE METALLTEILE (Z.

B. VERscHLUsSE) von Papier- oder
Plastikbeuteln, bevor Sie diese in den
Garraum legen.

FRITTIEREN
VERWENDEN SIE DAS MIKROWELLENGERAT NICHT ZUm
Frittieren, da die Temperatur des Frit- I
tierdls nicht kontrolliert & \ee

werden kann. =

VERWENDEN SIE STETS TOPFLAPPEN ODER HANDSCHUHE,
wenn Sie nach dem Kochen Behilter, Gerate-
teile und Schalen berihren. Es besteht Ver-
brennungsgefahr.

FLUSSIGKEITEN

Z. B. GETRANKE obER WAassER. FlUssigkeiten kon-
nen liber den Siedepunkt hi-

naus erhitzt werden, ohne dass \.

es zu einer sichtbaren Blasen- “
bildung kommt. Das kann dazu &— &
fihren, dass die heille Fllssig-

keit pl6tzlich Gberkocht.

Um dies zu vermeiden, ergreifen Sie folgende
VorsichtsmafBnahmen:

1. Verwenden Sie méglichst keine hohen,
schmalen Gefal3e mit engem Hals.

2. Rihren Sie die Flissigkeit um, bevor Sie
das Gefal in den Garraum stellen, und
lassen Sie einen Teeloffel im Gefal3.

3. Lassen Sie die Flissigkeit nach dem Er-
hitzen kurz stehen und rihren Sie sie vor
der vorsichtigen Entnahme des GefaBes
aus dem Gerat nochmals um.

ACHTUNG

GEeNAUERE INFORMATIONEN dazu finden Sie im Mikro-
wellenkochbuch. Dies gilt besonders fiir das Ga-
ren oder Erhitzen von alkoholhaltigen Speisen.

BABYNAHRUNG IN GLASERN oder Getréinke in
Babyflaschen mtissen nach dem _

Erwdrmen immer umgertihrt

und auf die richtige Temperatur

Uberprtift werden. Dadurch wird eine gleichmdBige
Wérmeverteilung sichergestellt und das Risiko des
Verbriihens oder Verbrennens vermieden.
Nehmen Sie den Deckel bzw. Sauger unbed-
ingt vor dem Erwdrmen ab!

VERSENKBARE BEDIENKNOPFE

Die Knopre DIEses GERATS befinden sich im Liefer-
zustand in einer Hohe mit den Ta-

sten auf dem Bedienfeld. A\,
Werden die Knopfe gedriickt,
gleiten sie heraus und erméglichen
den Zugriff auf die verschiedenen
Funktionen. Wenn das Gerat in Be-
trieb ist, missen die Bedienknopfe
nicht mehr aus dem Bedienfeld N\
herausragen.
Driicken Sie die Knopfe einfach in das Bedi-
enfeld zurlick, wenn alle Einstellungen vorge-
nommen wurden, und nehmen Sie das Gerat
in Betrieb.

PO
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< ZUBEHOR
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ALLGEMEINES

EiNe RelHE von Zubehorteilen sind im Handel
erhaltlich. Prifen Sie vor dem Kauf, ob sie fiir
das Mikrowellengerat geeignet sind.

STELLEN SIE SICHER, DASS DIE UTENSILIEN, DIE SIE VER-
wEeNDEN, mikrowellengeeig-
net sind und testen Sie sie \
zunachst ohne Speisen in QT‘
der Mikrowelle.

SPEISEN UND ZUBEHORTEILE diirfen beim Hinein-
stellen in die Mikrowelle nicht mit den Innen-
wanden des Geréts in Beriihrung kommen.
Das gilt besonders dann, wenn die
Zubehorteile aus Metall oder Metallteilen
bestehen.

WEenN soLcHe TeiLe mit den Innenwanden des
Garraums in Berlihrung kommen, wahrend die
Mikrowelle in Betrieb ist, kdnnen Funken ent-
stehen und das Gerat beschadigt werden.

BEVOR SIE DAS GERAT EINSCHALTEN, PRUFEN SIE STETS,
ob sich der Drehteller ungehindert drehen
kann.

=0

STARTSCHUTZ/SICHERHEITSVERRIEGELUNG

DREHTELLERAUFLAGE

BRINGEN SIE DIE DREHTELLERAUFLAGE Unter dem

Glasdrehteller an. Legen Sie kei-

ne anderen Gegenstande auf die

Drehtellerauflage.

= Setzen Sie die Drehtelleraufla-
gein das Gerét ein.

@,/

GLASDREHTELLER

BENUTZEN SIE DEN GLASDREHTELLER bei allen Zube-

reitungsarten. Er fangt herun-

tertropfende Flissigkeiten und

Speiseteilchen auf, so dass eine

unnotige Verschmutzung des

Innenraums vermieden wird.

! Stellen Sie den Glasdrehteller auf die
Drehtellerauflage.

GRILLROST
BENUTZEN SIE DEN GRILLROST ZUM
Garen und Backen.

=0

DIESE AUTOMATISCHE SICHERHEITSFUNKTION WIRD EINE
MinuTe, NAcHDEM das Gerdt in den Stand-
by-Modus (Bereitschaftsmodus) zu-
rickgekehrt ist, aktiviert. (Das Ge- 2
rat befindet sich im Standby-Mo- N4
dus, wenn die 24-Stunden-Uhr angezeigt

wird, oder, falls die Uhr nicht eingestellt wurde,
wenn das Display dunkel ist.).

DIE SICHERHEITSVERRIEGELUNG WIRD ERST DANN
FREIGEGEBEN, WENN DIE TUR GEOFFNET UND GESCHLOS-
SEN WIRD, Z. B. wenn Speisen in das Mikrowel-
lengerét gestellt werden. Andernfalls zeigt das
Display die Meldung "DOOR" (T{ir) an.

\



GARSTUFE (NUR AUTOMATISCHE FUNKTIONE/N))

Die GArsTUFE IsT flir die meisten Automatikfunk-
tionen verfligbar. Sie kdnnen das Endergeb-
nis personlich tiber den Modus "Adjust done-
ness" (Garstufe einstellen) regulieren. Im Un-
terschied zu den standardméaRigen Voreinstel-
lungen l3sst sich damit eine hohere oder nied-
rigere Endtemperatur festlegen.

Bel BEnuTzunG einer dieser Funktionen verwen-
det das Gerat die Standardeinstellung. Diese
Einstellung liefert normalerweise das beste Er-
gebnis. Wenn die erwadrmte Speise fiir den Ver-
zehr zu heifd geworden ist, konnen Sie die Ein-
stellung ganz einfach korrigieren, bevor Sie
diese Funktion das nachste Mal verwenden.

HI

- c
[H+ wro

GARSTUFE
STUFE WIRKUNG
HocH +2 | ERZIELT DIE HOCHSTE ENDTEMPERATUR
HocH +1 | ERZIELT EINE HOHERE ENDTEMPERATUR
MiTTEL O | STANDARD-VOREINSTELLUNG
NIEDRIG -1| ERZIELT EINE NIEDRIGERE ENDTEMPERATUR
NIEDRIG -2| ERZIELT DIE NIEDRIGSTE ENDTEMPERATUR

HinweEis:

Die GArsTUFE kann nur wahrend der ersten

20 Sekunden des Betriebs eingestellt oder ge-
andert werden.

HI EIH AUTO’

Dies ERFOLGT DURCH WAHL EINES "DoNENESs LEVEL"
(GArsture) mit dem Einstellknopf, nachdem die
Starttaste bedient wurde.

5 (RUHREN SIE DAS GARGUT UM BZW. WENDEN SIE E <7 ]
- MNUR AUTOMATIKFUNKTIONEN) .

( n
=‘ U II II AUTO

LW e

[ L
[ A

AUTO

WENN SIE EINIGE DER AUTOMATIKFUNKTIONEN NUT-
zeN, kann es vorkommen, dass der Ofen das
Programm stoppt (abhangig von gewahltem
Programm und Lebensmittelkategorie) und
Sie auffordert, das Gargut umzurihren (STIR
FOOD) oder zu wenden (TURN FOOD).

FORTSETZEN DES GARVORGANGS:

~: Offnen Sie die Tiir.

2 Ruhren Sie das Gargut um bzw. wenden
Sie es.

. SchlieBen Sie die Tur und nehmen Sie das
Gerat durch Driicken der Start-Taste wie-
der in Betrieb.

HinwEis: IM AUTOMATISCHEN AUFTAUMODUS SETZT DAS
GERAT DAS PROGRAMM AUTOMATISCH NACH 2 MINUTEN
FORT, wenn das Gargut nicht gewendet / umge-
rihrt wurde. In diesem Fall dauert das Auftau-

en langer.
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@TTELKATEGOREN (NUR AUTOMW

WENN SIE DIE AUTOMATIKFUNKTIONEN VERWENDEN,
muss das Gerat wissen, welche Lebensmittel-
kategorie es benutzen soll, um ein ideales Er-
gebnis zu erzielen. FOOD" (Lebensmittel) und
eine Ziffer fir die Lebensmittelkategorie er-
scheinen, wenn Sie eine Lebensmittelkatego-
rie mit den Tasten +/- auswahlen.

U0 9

Die LEBENSMITTELKATEGORIEN Sind in einer Tabelle
unter der jeweiligen Autofunktion aufgefiihrt.

fﬁ; e —

ABKUHLEN

FOOD

L €) Mear (100g - 2.0Kg)

&
PN
&

Kl

I -€) PouLtry (1009 -
3

K

)
‘

BEi LEBENSMITTELN, DIE NICHT IN NACHSTEHENDER TA-
BeLLE aufgeflihrt sind und die ein geringeres
oder héheres Gewicht als empfohlen haben,
gehen Sie entsprechend dem Kapitel "Garen
und Aufwdrmen mit der Mikrowelle" vor.

/) fﬁ?
o

P

NacH ABscHLuss EINER FunkTioN kann das Gerat
einen Abkihlvorgang starten. Das ist normal.
Nach diesem Vorgang schaltet sich das Gerat
automatisch ab.

IsT DIE TEMPERATUR HOHER ALs 100 °C, werden
"HOT" (heiB) und die aktuelle Garraumtem-
peratur angezeigt. Achten Sie darauf, dass Sie
nicht die Gerateinnenwand beriihren, wenn
Sie Speisen aus dem Gerat entnehmen. Ver-
wenden Sie Ofenhandschuhe. <<
IsT DIE TEMPERATUR NIEDRIGER ALS 50 °C,

erscheint die 24-Stunden-Anzeige.

DRUCKEN SIE DIE ZURUCK-TASTE, um die
24-Stunden-Anzeige zeitweise zu se-

hen, wahrend "HOT" (heil}) angezeigt

wird.

Der ABkUHLVORGANG kann ohne Schaden fiir das
Gerét unterbrochen werden. Offnen Sie dazu
die Tur.
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WENN DAs GERAT zum ERSTEN IMIAL AN
«+»  DAS STROMNETZ ANGESCHLOSSEN WIRD,

@ o o @ werden Sie aufgefordert, die Uhr
“ - einzustellen.
o O O O O

SETTI

NAcH EINEm STROMAUSFALL blinkt die

@ Uhr und muss neu gestellt werden.
IHR GERAT BESITZT eine Reihe von
Funktionen, die Sie beliebig ein-
stellen kdnnen.

o DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis die
Einstellung angezeigt wird.

BenuTzen Sie ben EiNsTELLKNOPF, um eine der folgenden

Einstellungen auszuwédhlen und zu regeln.
Uhr
Ton

Oko
Helligkeit @

DRUCKEN Sie DIE SToPP-TASTE, um die Einstellfunktion zu Q

® 2220

verlassen und alle Anderungen zu speichern.

®™ EINSTELLENDERUHR > (V)

CLOCK
b

@

06%95@%@

Qn

Drucken Sie pie OK-TasTe. (Die beiden linken Ziffern (Stundenanzeige) blinken.)
DReHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, um die Stunde einzustellen.
Drucken Sie bie OK-TasTe. (Die beiden rechten Ziffern (Minutenanzeige) blinken.)

DReHEN Sie DEN EINsTELLKNOPF, um die Minuten einzustellen.

-~ N~ )

Drucken Sie bie OK-TasTe erneut, um lhre Auswahl zu bestatigen.

Die UHR IST NUN EINGESTELLT UND IN BETRIEB. @
SoLL NAcH EinsTELLUNG DER UHR die Zeitanzeige auf dem Display nicht

mehr erscheinen, gehen Sie einfach erneut in den Modus zum Ein-

stellen der Uhr und driicken Sie die Stopp-Taste, wahrend die Zif-

fern blinken.




= X o]
o= ANDERN DER EINSTELLUNGEN o=

@ SIGNALTON EINSTELLEN @\

SR
O O Cg O
DRruUckeN SiE DIE OK-TAsTE.

© 7~
0 DRreHEN SiE DEN EINsTELLKNOPF, um den Signalton @ ) @ ‘
(3]

€

an- und auszuschalten.

Drucken Sie pie OK-TasTe ERNEUT, um |hre Auswahl zu bestétigen.

() IR 7o W——— (&)

9 ECO N
O & & & O @

@ Drucken Sie piE OK-TastE.
@ Drenen Sie pen EinsteLLknopr, um die Oko-Einstellung an- oder auszuschalten.
© Drucken Sie pie OK-Taste ErnEUT, um |hre Auswahl zu bestatigen.

WEenN pie OKO-FUNKTION EINGESCHALTET IsT, wird die Anzeige nach einer
gewissen Zeit automatisch ausgeschaltet, um Energie zu sparen. Sie
leuchtet automatisch wieder auf, sobald eine Taste gedriickt oder
die Tur gedffnet wird.

Be1 EinsTeLLUNG AUF OFF (Aus) schaltet sich die Anzeige nicht aus und
die 24-Stunden-Uhr ist immer sichtbar.
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JZ); e HELLIGKE > /Y
Do, o e
O O @8 O

DRrucken SiE Die OK-TASTE.

@ Drenen Sie pen EinsTELLKNOPF, um die gewiinschte Helligkeit einzustellen.

Drucken Sie ERNEUT DIE OK-TAsTE, um |hre Auswahl zu bestatigen.

S — ZEITSCHALTUHR‘/

VERWENDEN SIE DIESE FUNKTION,

0 g £ S wenn Sie eine Zeitschaltuhr zur
genauen Messung der Zeit fir

@ v N > v @ verschiedene Vorgdnge bendti-

O O ®O O 0 gen, z. B. zum Kochen von Eiern

oder zum Gehen lassen von Teig
@ Dreen Sie pen EinsTELLKNOPF, um die Zeitschaltuhr vor dem Backen.

wie gewlinscht einzustellen.
0 DRUcKEN Sie DIE OK-TasTE.

NACcH ABLAUF DER EINGESTELLTEN ZEIT ertdnt ein Signalton.
DurcH DRrUCKEN DER SToPP-TAsTE vor Ablauf der eingestellten Garzeit
wird die Zeitschaltuhr auf Null zurlickgesetzt.

10
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GAREN UND AUFWARMEN MIT MIKROWELLEN \\\

Diese FUNKTION DIENT ZuM norma-
650, “» len Garen und Aufwdrmen von

Gemdise, Fisch, Kartoffeln und
@ « ok » .
O O @ Fleisch.
® & & @

[w %][} 0
.

DReHEN Sie DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Mikrowellen-Funktion gefunden haben.

DreHeN Sie Den EinsTELLKNOPF, um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.

sten Einstellung.

DREHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, um die Garzeit einzugeben.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

© Dricken Sie pie OK-Taste, um Ihre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-

WAHREND DES GARVORGANGS:

Die Garzeit kann problemlos durch Driicken der Start-Taste in 30-Sekunden-
Schritten verlangert werden. Mit jedem Tastendruck wird die Garzeit um

30 Sekunden verlangert. Die Garzeit kdnnen Sie auch durch Drehen des <<
Einstellknopfes verlangern bzw. verkiirzen.

DurcH DRUCKEN DER ZURUCK-TASTE << konnen Sie zurlickkehren, um die Gar-

zeit und die Leistungsstufe einzustellen. Beide Einstellungen kdnnen

wahrend des Garvorgangs mit dem Einstellknopf gedandert werden.

< LEISTUNGSSTUFE >

NUR MIKROWELLE
LeisTunG GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:
Zum AuFwARMEN VON GETRANKEN, WAsSER, klaren Suppen, Kaffee, Tee oder anderen Speisen
900 W | mit hohem Wassergehalt. Wahlen Sie eine niedrigere Leistungsstufe, falls die Speise Ei
oder Sahne enthalt.
750 W | ZuBerelTuNG voN GEMUSE, Fleisch etc.
650 W | ZUBEREITUNG VON Fisch.
SCHONENDERE ZUBEREITUNG, Z. B. fiir Saucen mit hohem Eiwei3gehalt, Kase und Eierspeisen,
500 W . . . .
sowie zum Fertigkochen von Eintopfgerichten.
350 W | KocHeLN von EinToPFEN, Schmelzen von Butter und Schokolade.
160 W | AurTauen. Weichmachen von Butter und Kase.
90W | WeIcCHMACHEN von Eiskrem.
OW | Bel AusscHLIESsLICHER Verwendung der Zeitschaltuhr.




SCHNELLSTARTFUNKTION > @

|M

0130 s Diese FunkTion dient zum schnel-

: len Aufwarmen von Speisen mit
@ © « ok @ Q hohem Wassergehalt, wie; klaren
O O O O Suppen, Kaffee oder Tee.

(1)
(2]
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DRreHEN Sie DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Mikrowellen-Funktion gefunden haben.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE, Um automatisch mit der hochsten Mikrowellen-Leistungs-
stufe und einer Garzeit von 30 Sekunden zu starten. Mit jedem weiteren Tastendruck
wird die Zeit um 30 Sekunden verlangert.

DiE GARZEIT LASST SICH AUCH DURCH DREHEN DES EINSTELLKNOPFES verldn-
gern bzw. verkiirzen, nachdem Sie die Funktion gestartet haben.




‘\GRILLFUNKTION i

Iw‘ e BENUTZEN SiE DIESE FUNKTION, um der
r . .
’ “» Speise auf dem Grillrost schnell

i ° o eine knusprig braune Oberflache
( : - &Y zuverleihen.
O O O ®O

@ @o LEGEN SIE FUR LEBENSMITTEL WIE KASE-

TOAST, STEAKS UND WURSTCHEN, den
DREHEN SiE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, BIS SIE DIE Grillrost auf das Backblech.

GRILL-FUNKTION GEFUNDEN HABEN.

DreHEN SiE DEN EiNsTELLKNOPF, um die Grill-Leistungsstufe einzustellen.

tomatisch zur néchsten Einstellung.
DreHEN Sie DEN EINsTELLKNOPF, um die Garzeit einzugeben.

© Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen au-
© DrUCKEN SiE DIE START-TASTE.

STELLEN SiE DAs GARGUT auf den Grillrost. Wenden Sie die Speise wahrend
des Garens.

STELLEN SIE SICHER, DASS DAS VERWENDETE KocHGESCHIRR hitzebestdndig und herdfest
ist, bevor Sie Speisen in ihm grillen.

VEerwenDEN SiE zum GRILLEN keine Utensilien aus Kunststoff. Sie wiirden schmel-
zen. Auch Papier oder Gegenstdnde aus Holz sind dafiir nicht geeignet.

WAHL DER LEISTUNGSSTUFE

Heizen Sie pen GriLL 3 bis 5 Minuten auf der Grill-Leistungsstufe High (hoch) vor.

GRILLFUNKTION

S
GEBRAUCHSEMPFEHLUNG: LEISTUNG D

KiseToasT, Fischsteaks &
Hamburger

:'_
=
—
[

6 HiGH (HocH) |--| i

T T
I

WiorsTcHeN & GrillspieRe | @  MID (miTTeL)

LEicHTES ANBRAUNEN VON
Speisen

o LOW (NIEDRIG) L

13



AN KOMBINATIONSBETRIEB MIT GRILL J \

lm 00 VERWENDEN SIE DIESE FUNKTION ZUR
 — €®  Zubereitung von Lasagne, Fisch

@ @ « ok ® @ und Kartoffelgratins.
VY P

®

DRreHEN SiE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Grill-Kombifunktion gefunden haben.

DRreHEN SiE DEN EInsTELLKNOPF, um die Grill-Leistungsstufe einzustellen.

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DreHEN SiE DEN EinsTELLKNOPF, um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DReHEN Sie DEN EINSTELLKNOPF, um die Garzeit einzustellen.

0 ©06 000

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

WAHL DER LEISTUNGSSTUFE

FUR DEN KOMBINATIONSBETRIEB MIT DER GRILLFUNKTION WURDE DIE MAXIMALE M-
KROWELLENLEISTUNG Werkseitig begrenzt.
PLatzieren Sie pie Speise auf dem Grillrost oder auf dem Glasdrehteller. =

u
MT T -
N R
KOMBINATIONSBETRIEB MIT GRILL L- [] =I \=

GEBRAUCHSEMPFEHLUNG: | GRILL-LEISTUNGSSTUFE | MIKROWELLEN-LEISTUNGSSTUFE

LASAGNE 0 MID (miITTEL) 350-500 W

KARTOFFELGRATIN 0 MID (MITTEL) 500-650 W

FISCHGRATIN © HicH (HocH) 350-500 W

BRATAPFEL 0 MID (MITTEL) 160-350 W

GRATIN, TIEFGEKUHLT 9 HiGH (HocH) 160-350 W

14



s NuTZzEN SiE DIESE FUNKTION ZUR ZUBE-

E REITUNG VON ScHAUMGEBACK, Geback,
@ C©> Q * 8 @ Ruhr- und Biskuitkuchen, Auflau-
fen, Geflligel und Braten.
® O '

DRreHEN Sie DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Turbogrill-Funktion gefunden haben (die Stan-
dardtemperatur wird angezeigt).

DREHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, um die Temperatur einzustellen.

sten Einstellung.

0 Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
@ Drenen Sie pen EinsTeLLKNOPF, um die Garzeit einzugeben.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

LEGEN SIE DAS GARGUT IMMER AUF DEN GRILLROST, damit die Luft ungehindert um die
Speise zirkulieren kann.

DIE STANDARDEINSTELLUNG beim Turbogrill-Betrieb ist 175°C.

WAHLEN SiE EINE ETWA 25°C NIEDRIGERE TEMPERATUREINSTELLUNG als Sie bei einem her-
kdmmlichen Ofen wahlen wiirden.

NAcH pem BEGINN DEs AuFHEIZVORGANGS kann die Garzeit ganz einfach

mit dem Multifunktionsknopf nachgestellt werden. Benutzen Sie <<
die Zurlick-Taste, um die Endtemperatur nochmals zu dndern.

STELLEN SIE NIEMALS SPEISEN IN DEN GARRAUM, WENN DAS GERAT NICHT VORGE-

HEeizT IsT. Anderenfalls werden diese durch die starke Hitzeentwick-

lung beim Vorheizen verbrannt.

SPEISE ZUBEHOR | OFENTEMPERATURIN®°C GARZEIT
GESCHIRR auf 40-60 Min,
RINDERBRATEN, MEDIUM (1,3-1,5 kg) | ~ 150 - 160 °C, VORHEIZEN NACH DER HALBEN
Grillrost
GARZEIT WENDEN
GEscHIRR auf 70 -80 M,
ScHWEINEBRATEN (1,3-1,5 kg) . 150 - 160 °C, VORHEIZEN NACH DER HALBEN
Grillrost
GARZEIT WENDEN

GESCHIRR auf

GANzes HAHNCHEN (1,0-1,2 kg) Grillrost

170 - 180 °C, VORHEIZEN 50-60 mMIN

KucHenForm auf

RUHRKUCHEN (schwer) Grillrost

150 - 155 °C, VORHEIZEN 50-60 mIN

KucHenForm auf

RUHRKUCHEN (leicht) Grillrost

150 - 160 °C, VORHEIZEN 30-40 MmN
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Nutzen Sie piese FUNKTION zur Zube-
“ D

: - * reitung von Bratenfleisch, Gefliigel
@ @ « ok ® 6 und Ofenkartoffeln, tiefgefrorenen
O O % ®© Fertiggerichten, Riihrkuchen, Paste-

@06 ten, Fisch und Desserts.

DREeHEN SiE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Funktion ,Kombinationsbetrieb mit Luftzirku-
lation” gefunden haben (Standardtemperatur und MW-Leistung werden angezeigt).

DREHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, um die Temperatur einzustellen.

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-

sten Einstellung.

DreHEN SiE DEN EinsTELLKNOPF, um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-

sten Einstellung.

DReHEN Sie DEN EINSTELLKNOPF, um die Garzeit einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

LeEGEN SIE DAs GARGUT IMMER AUF DEN GRILLROsT, damit die Luft ungehindert

um die Speise zirkulieren kann.

NAcH DEm BEGINN DEs AUFHEIZVORGANGS kann die Garzeit ganz ein- <<
fach mit dem Multifunktionsknopf nachgestellt werden. Be-
nutzen Sie die Zurlick-Taste, um die Leistungsstufe oder die

Endtemperatur zu andern.

FUR DEN KOMBINATIONSBETRIEB MIT DER LUFTZIRKULATIONSFUNKTION
WURDE DIE MAXIMALE MIKROWELLENLEISTUNG Werkseitig begrenzt.

KOMBINATIONSBETRIEB MIT LUFTZIRKULATION

LEISTUNG

GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:

350 W

GAReN von Gefliigel, Fisch und Gratins

160 W

GAREN von Braten

90 W

Backen von Brot und Kuchen

ow

ANBRAUNEN nur wahrend des Garvorgangs
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&E: wELLHEIZFUNKTIq\I/ JEA

A

Die FUNKTION EIGNET SICH ZuM VORHEI-
“» zeN des leeren Garraums.
Beim VorHEIZEN muss der Garraum
ebenso wie bei konventionellen
@ Backofen vor dem Kochen oder
Backen leer sein.

DReHEN SiE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Funktion "Quick Heat" (Schnellheizfunktion)
gefunden haben (die Standardtemperatur wird angezeigt).

DreHEN Sie DEN EINsTELLKNOPF, um die Temperatur einzustellen.

DRrucken Sie pie START-TAsTE. Wahrend des Schnellwdarm-Vorgangs wird die aktuelle Garraum-
Temperatur angezeigt.

LEGEN SIE VOR ODER WAHREND DES VORHEIZENS keine Speisen in den Gar-
raum. Sie kénnen durch die starke Hitzeentwicklung anbrennen.
Nach dem Beginn des Vorheizvorgangs kann die Gartemperatur
noch durch Drehen des Einstellknopfes nachgestellt werden.
WENN DIE GEWUNSCHTE TEMPERATUR ERREICHT IsT Wird die eingestellte
Temperatur 10 Minuten lang beibehalten, bevor das Gerat abge-
schaltet wird. In dieser Zeit muss die Speise hineingegeben und
eine Luftzirkulationsfunktion ausgewahlt werden, damit der Gar-
vorgang beginnt.
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‘\MN\IUELLES AU FTAUE_/\'

X

GEHEN SiE BEIM manuellen Auftauen entspre-
chend dem Kapitel "Garen und Aufwarmen mit
der Mikrowelle" vor und stellen Sie die Leistung
auf 160 W ein.

UBERPRUFEN SIE DEN AUFTAUGRAD DER SPEISEN IN RE-
GELMASSIGEN ABSTANDEN. Mit der Zeit wissen Sie
aus Erfahrung, welche Einstellungen die unter-
schiedlichen Mengen benétigen.

TIEFKUHLKOST IN PLASTIKBEUTELN, KLARSICHTFOLIE
oder Kartons kénnen Sie direkt mit der Verpa-
ckung auftauen, solange diese Verpa-
ckungen keine Metallteile (z. B. Draht-
verschlisse) enthalten.

DiE AUFTAUZEIT WIRD AUCH DURCH DIE VER-
PACKUNGSFORM beeinflusst. Speisen in fla-
chen Verpackungen tauen schneller auf
als dicke Blocke.

TRENNEN SIE EINZELNE SPEISESTUCKE, sobald diese
antauen.
Einzelne Scheiben tauen schneller auf.

DECKEN SIE BESTIMMTE SPEISEBE-
REICHE (z. B. Hdhnchenschen-
kel oder -fligel) mit kleinen (¢

Stiickchen Alufolie ab, so- 3
bald diese warm werden.

18

WENDEN SiE GROSSE SPEISESTUCKE nach halber Auf-
tauzeit.

GEKOCHTES, GESCHMORTES UND FLEISCH-

v werden.

Die AurtauzeiT sollte lieber etwas geringer
bemessen und der Auftauprozess wahrend
der Stehzeit abgeschlossen werden.

) (sossen tauen besser auf, wenn sie wah-
rend des Auftauprozesses umgerihrt

MIT EINER STEHZEIT VON EINIGEN IMINUTEN ERGIBT SICH
IMMER EIN BESSERES AUFTAUERGEBNIS,
da sich die Temperatur gleich-
mafiger in der Speise ver-
teilen kann.
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< SCHNELLAUFTAUEN > \

< Diese FunkTion dient zum Auftauen
i s von Fleisch, Geflligel, Fisch, Gemd-
se und Brot.
Die Schnellauftaufunktion sollte

@ &
O O O @) nur flir Speisen mit einem Netto-
@ gewicht von 100 g bis 3 kg ver-
@

IM

« ok

wendet werden.
STELLEN SIE DIE SPEISE stets auf den

DREHEN SiE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die
Glasdrehteller.

Auto-Funktion gefunden haben.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DREHEN SIE DEN EINSTELLKNOPF, bis Sie die Funktion ,Jet Defrost” (Schnellauftaufunktion) gefun-
den haben.

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DRreHEN SiE DEN EINsTELLKNOPF, um die Lebensmittelkategorie auszuwahlen. ("FOOD" (Lebens-
mittel) und die Lebensmittelkategorie werden angezeigt).

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DReHEN Sie DEN EINsTELLKNOPF, um das Gewicht einzustellen.
Drucken Sie pie OK-Taste, um Ihre Auswahl zu bestétigen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

19



) < SCHNELLAUFTAUEN > \

GEWICHT:

-
BE1 DIESER FUNKTION Muss DAS NETTOGEWICHT DER SPEISE BEKANNT /&
sein. Das Gerat berechnet anschlieBend automatisch die
Zeit bis zur Beendigung des Vorgangs.
WENN DAS GEWICHT NICHT DEM EMPFOHLENEN WERT ENTSPRICHT: Gehen Sie

beim Auftauen entsprechend dem Abschnitt "Garen und Aufwar-
men mit der Mikrowelle" vor und wahlen Sie 160 W.

TIEFGEKUHLTE SPEISEN:

WAHLEN SiE EIN NIEDRIGERES Gewicht, falls die Speisen warmer
als die Tiefkihltemperatur (-18 °C) sind.

WIiHLEN SiE EIN HOHERES Gewicht, wenn die Speisen kalter als
die Tiefklhltemperatur (-18 °C) sind.

SPEISE TIPPS
KK Hackfleisch, Koteletts, Steaks oder Braten.
@7 Orescn (100 g bis 2 kg) | WENDEN Sie DIE LesensmiTTEL, wenn Sie das Gerat dazu
auffordert.
KKK Ganze Hahnchen, Hahnchenstiicke oder Hédhnchenfilets.
® GerLiced (100 g bis 3 kg) | WENDEN Si DIE LesensmiTTEL, wenn Sie das Gerat dazu
| auffordert.
KK Ganze Fische, Fischsteaks oder -filets.
/‘.\/'( O Fiscn (100 g bis 2 kg) WENDEN SiE DIE LEBENSMITTEL, wenn Sie das Gerdt dazu
\_/\ auffordert.
KK Mischgemdise, Erbsen, Brokkoli usw.
O Gevise (100 g bis 2 kg) | WENDEN SiE DIE LEBensmITTEL, wenn Sie das Gerat dazu
AUFFORDERT.
" KK Brotlaibe, stiBe oder herzhafte Brétchen.
O Bror (100 g bis 2 kg) WENDEN SiE DIE LEBENSMITTEL, wenn Sie das Gerdt dazu
auffordert.

Be1 LEBENSMITTELN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE enthalten sind und die ein geringeres oder hoheres
Gewicht als empfohlen haben, verfahren Sie entsprechend dem Kapitel ,Garen und Aufwarmen
mit der Mikrowelle, und wahlen Sie zum Auftauen 160 W.
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) <___AUTOMATISCHES AUFWARMEN >

Diese FunkTioNn DIENT zum Aufwar-
e men von tiefgekihlten, gekihl-

ten oder zimmertemperierten
Fertiggerichten.

% GEBEN SIE DIE SPEISE auf einen mi-
krowellengeeigneten und hitze-
bestandigen Essteller oder in ein

DReHEN SiE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die entsprechendes Kochgeschirr.

Auto-Funktion gefunden haben.

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DRreHEN Sie DEN EINSTELLKNOPF, um die Funktion "Auto Reheat" (Automatische Aufwarmfunk-
tion) auszuwahlen.

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur néach-
sten Einstellung.

DREHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, um die Lebensmittelkategorie auszuwdhlen. ("FOOD" (Lebens-
mittel) und die Lebensmittelkategorie werden angezeigt).

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DReHEN Sie DEN EINsTELLKNOPF, um das Gewicht einzustellen.
Drucken Sie pie OK-Taste, um [hre Auswahl zu bestatigen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

21
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Y < AuTomaATIsCHES AUFWARMEN >\

WENN EINE SPEISE IM KUHLSCHRANK AUFBEWAHRT WUr-  VERWENDEN SIE BEI DIESER FUNKTION IMMER DIE MITGE-
de oder zum Aufwéarmen auf einen Teller ge- LIEFERTE ABDECKHAUBE; nur zum Aufwdrmen von
geben wird, ordnen Sie die dickeren, dichte- gekuhlten Suppen ist die Abdeckhaube nicht
T N i - ich!
Y 'y ren Teile an der Au3en \/ erforderlich!

® seite und die diinne- QSlND DIE SPEISEN SO VERPACKT, dass sie be-
ren, weniger dich- reits eine Abdeckung haben, stechen
S Sie die Verpackung zwei- bis dreimal

— -~ tedesTellers an. 7 v an, damit der beim Aufwarmen entste-

q hende Druck entweichen kann.

LeGeN Sie bUNNE FLEISCHSCHEIBEN Ubereinander

oder ordnen Sie sie in Schichten an.

Dickere FLEiscHsTUCKE wie Hackbraten und STECHEN SIE KUNSTSTOFFFOLIE VOr

Wiirstchen sollten eng aneinander angeord- dem Garen mit einer Gabel

net werden. oder einem Zahnstocher ein,

damit der sich aufbauen-

de Druck entweichen kann

und die Folie durch den ent-

stehenden Dampf nicht

platzt.

EiNE STEHZEIT vON 1 BIs 2 MINUTEN
VERBESSERT das Ergebnis, vor
allem bei Tiefkihlkost.

SPEISE TIPPS

BEereITEN SIE DAs GARGUT entsprechend o. g. Emp-

= @ speiseTELLER (250 bis 600 g) fehlungen vor.
Warmen Sie es unter der Abdeckhaube auf.

@ 0 SuppE (200 bis 800 g) WARMEN SIE DIE“SUPPE IN MEHREREN SEPARATEN ODER EIN-
ER GROSSEN SCHUSSEL OHNE ABDECKHAUBE auf.
KK 9 TierGekUHLTE PorTiON (250 bis BEFOLGEN SIE DIE ANWEISUNGEN AUF DER VERPACKUNG,
@ 600 g) z.B. Beliiftung, Einstechen usw.
WARMEN SIE DIE GETRANKE OHNE ABDECKHAUBE AUF und
@ 0 MircH (0,1 bis 0,5 1) geben Sie einen Metalll6ffel in den Becher bzw.
die Tasse.
% 6 AUFLAUF (200 bis 800 g) VERWENDEN SIE EINE ABDECKHAUBE ZUM AUFWARMEN.

BEI SPEISEN, DIE NICHT IN NACHSTEHENDER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder héheres
Gewicht als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel ,Garen und Aufwarmen mit
der Mikrowelle” vor.

22




) \
Y < automaTiscHesGaReN >\

Diese FunkTion bARF NUR zum Ga-
“» ren verwendet werden. Die automa-

L aor
Luun 2

[M

: tische Garfunktion eignet sich aus-
@ « ok 103 P . . .
schlief3lich fiir Speisen der hier aufge-
O a2
®

C®® © ®© © ©

7@

DREeHEN SiE DEN MuLTIFUNKTIONSKNOPF mehrmals, bis Sie
die Automatische Garfunktion gefunden haben.

% fuihrten Nahrungsmittelkategorien.
GEBEN SIE DIE SPEISE auf einen mi-
krowellengeeigneten und hitze-
bestéandigen Essteller oder in ein
entsprechendes Kochgeschirr.

Drucken Sie bie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DreHEN SiE DEN EINsTELLKNOPF, um die Lebensmittelkategorie auszuwahlen. ("FOOD" (Lebens-
mittel) und die Lebensmittelkategorie werden angezeigt).

Drucken Sie bie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DReHEN Sie DEN EINSTELLKNOPF, um das Gewicht einzustellen.
Drucken Sie bie OK-TasTg, um lhre Auswahl zu bestatigen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.
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) < automaTischesGAREN >\

Gemuse Aus Konserven: Offnen Sie die Konser- STECHEN SIE KUNSTSTOFFFOLIE VO

ve stets und geben Sie den Inhalt in mi- \J dem Garen mit einer Ga-

krowellengeeignetes Geschirr. Garen Sie ) (bel oder einem Zahn-

das Gemuse nie in der Dose. stocher ein, damit

GAReN SIE frisches, tiefgefrorenes oder 7 v der sich aufbauen-
~

Gemdse aus der Konserve mit Abdeck- de Druck entweichen
haube. kann und die Folie
durch den entstehenden Dampf nicht platzt.

EMPFOHLENES GEWICHT

STECHEN SIE DIE KARTOFFELN AN Und geben Sie
sie in mikrowellengeeignetes und herd-
festes Geschirr. Wenden Sie die Kartoffeln,
@ OrenkarToFFELN (200 g bis 1 kg) wenn ein Signalton ertont. Vorsicht: Gerat,
Geschirr und Gargut sind heif3.

WENDEN SiE DIE LEBENSMITTEL, wenn Sie das
Gerat dazu auffordert.

SCHNEIDEN SIE DAS GEMUSE in gleich grof3e
Stlicke. Geben Sie 2-4 Essloffel Wasser
hinzu und setzen Sie die Abdeckhaube
@ Friscres Gemose (200 bis 800 g) darauf. Rihren Sie das Gemiise um, wenn
ein Signalton ertont.

RUHREN SIE DAs GARGUT UM, wenn Sie das
Gerat mit "Stir Food" dazu auffordert.

#

GAREN SIE DIE SPEISE UNTER DER ABDECKHAUBE.
Rihren Sie das Gemuise um, wenn ein
©) TiercekuHLTES GEMUSE (200 bis 800 g) | Signalton ertént.

RUHREN SIE DAS GARGUT UM, wenn Sie das
Gerat mit "Stir Food" dazu auffordert.

+
&
N

GAREN SIE DIE SPEISE IN MIKROWELLENGEEIGNETEM

0 GEemUsE Aus Konserven (200 bis 600 g) Geschirr mit Abdeckhaube

GAREN SIE JEWEILS nur eine Tite. Wird mehr
© Porcorn (100 g) Popcorn bendtigt, garen Sie die Tiiten
nacheinander.

AW

Be1 SPEISEN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder héheres
Gewicht als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel ,Garen und Aufwarmen
mit der Mikrowelle” vor.
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) <__AUTOMATISCHE ANTAUFUNKTION > \

NuTtzen Sie piese FunkTion zum Wei-
» chermachen von Lebensmitteln

fur eine einfachere Handhabung.
« ok @
Die AUTOMATISCHE ANTAUFUNKTION
O 0,‘\’, @Q wirp flir Lebensmittel verwendet,
® 0’{) % die in nachfolgender Tabelle auf-
DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die gefiihrt sind.
Auto-Funktion gefunden haben.

[» \“lEﬁE}FT e

DRUcKeN Sie bie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestdtigen. Sie gelangen automatisch zur néch-
sten Einstellung.

DREeHEN Sie DEN EINSTELLKNOPF, bis Sie die Funktion "Auto Soft" (Automatische Antaufunktion)
gefunden haben.

DRUcKeN Sie bie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestdtigen. Sie gelangen automatisch zur ndch-
sten Einstellung.

DREeHEN Sie DEN EINSTELLKNOPF, um die Lebensmittelkategorie auszuwahlen. ("FOOD" (Lebens-
mittel) und die Lebensmittelkategorie werden angezeigt).

DRUcKeN Sie bie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur néch-
sten Einstellung.

DReHEN Sie DEN EINSTELLKNOPF, um das Gewicht einzustellen.
DRUckeN Sie bie OK-TasTe, um |hre Auswahl zu bestatigen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

SPEISE TIPPS

l WEeNDEN SiE DIE LEBENSMITTEL, wenn Sie das Gerat dazu

d RUHREN SiE auch nach dem Weichmachen um.

@ Butter (50 bis 250 g) | auffordert.

WEeNDEN SiE DIE LEBENSMITTEL, wenn Sie das Gerat dazu

WEeNDEN Sie DIE LEBENSMITTEL, wenn Sie das Gerat dazu
@ 0 MaraARINE (50 bis 250 g) | auffordert.
RUHREN Sie auch nach dem Weichmachen um.

© Eiskrem (0,5 bis 2 1) auffordert.

\\

Ny

SERVIEREN SIE das Eis schnell, bevor es weiter schmilzt.

Be1 SPEISEN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder héheres
Gewicht als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel ,Garen und Aufwarmen
mit der Mikrowelle” vor.
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) <_AUTOMATISCHE SCHMELZFUNKTION. > \

Nutzen Sie piese FunkTion zum Schmel-
<» Zenvon Speisen ohne zu spritzen.

Die AUTOMATISCHE SCHMELZFUNKTION
© « ok @ @ wirp fiir Lebensmittel verwendet,
O O 0 <®<> die in nachfolgender Tabelle auf-
@ C”@@ % gefiihrt sind
)

DRreHEN SiE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Auto-Funktion gefunden haben.

[P LT -

0

o

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DRreHEN Sie DEN EINSTELLKNOPF, bis Sie die Funktion "Auto Melt" (Automatische Schmelzfunk-
tion) gefunden haben.

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DreHEN SiE DEN EinsTELLKNOPF, um die Lebensmittelkategorie auszuwahlen. ("FOOD" (Lebens-
mittel) und die Lebensmittelkategorie werden angezeigt).

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DRreHEN Sie DEN EINSTELLKNOPF, um das Gewicht einzustellen.

Drucken Sie pie OK-Taste, um Ihre Auswahl zu bestétigen.

00 © © 6 ®© o0

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

SPEISE TIPPS

RUHREN SIE DAS GARGUT UM, wenn Sie das Gerat mit
@ Burter (50 bis 250 g) "Stir Food" dazu auffordert.
RUHREN SIE AucH nach dem Schmelzen.

RUHREN SIE DAS GARGUT UM, wenn Sie das Gerat mit
@ Marcarine (50 bis 250 g) | "Stir Food" dazu auffordert.
RUHREN SIE AucH nach dem Schmelzen.

W

ZERBRECHEN SIE DIE SCHOKOLADE in kleinere Stiicke.
RUHREN SIE DAS GARGUT UM, wenn Sie das Gerat mit
"Stir Food" dazu auffordert.

RUHREN SIE AucH nach dem Schmelzen.

BitTe BEACHTEN: Schokolade mit hohem Kakaogehalt
konnte eine hohe Garstufe erfordern (+2).

€ ScrokoLaDE (50 bis 250 g)

BE1 SPEISEN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgefiihrt sind und die ein geringeres oder héheres Gewicht
als empfohlen haben, gehen Sie entsprechend dem Kapitel ,Garen und Aufwarmen mit der
Mikrowelle” vor.
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WARTUNG UND PFLE(E_/"

Im NorMALFALL MUsSEN SIE das Gerdt nur reinigen.

WiRrp pAs GERAT nicht sauber gehalten, kann
dies zu Abnutzung der Oberflache fiihren, was
die Lebensdauer des Gerats verringern und
moglicherweise zu gefédhrlichen Situationen
fahren kann.

VERWENDEN SIE KEINE TOPFREINIGER

Aus METALL, SCHEUERMITTEL, e"(ﬂ
Topfkratzer aus £ X3 %
Stahlwolle und keine
groben Reinigungstiicher
usw., da diese das Bedienfeld sowie die
Innen- und AuB8enfliichen des Gercits be-
schddigen kénnen. Benutzen Sie zum
Reinigen einen Schwamm und ein mil-
des Reinigungsmittel oder ein Papiertuch
mit Glasreiniger-Spray. Spriihen Sie den

Glasreiniger auf ein Papiertuch.
SPRUHEN SIE NIEMALS direkt in das Gerdit.

ENTFERNEN SIE IN REGELMASSIGEN ABSTAN-
DEN, besonders wenn etwas Uber-
gelaufen ist, den Drehteller und

den Drehtellerhalter und reini-

gen Sie den Boden des Gerats.

VERWENDEN SiE DAS IMIKROWELLENGERAT NUR mit kor-
rekt eingesetztem Drehteller.

@ NEHMEN SiE DIE MIKROWELLE ERST WIEDER IN
Betries, wenn der Drehteller nach der
Reinigung wieder korrekt eingesetzt ist.

VERWENDEN SIE NUR MILDE REINIGUNGSMITTEL, Was-
ser und ein weiches Wischtuch zum Reinigen
der Innenraumflachen sowie der Innen- und
Auflenseite der Geratetilr und der Turoffnung.

@ FertsprITzER O0der Speisereste dirfen sich
nicht um die Tur herum festsetzen.

BEI HARTNACKIGER VERSCHMUTZUNG erhitzen Sie
eine Tasse Wasser 2 bis 3 Minuten lang im Gar-
raum. Der Dampf weicht den Schmutz auf.

@ VERWENDEN SIE zZUR REINIGUNG IHRES MIK-
ROWELLENGERATs keine Dampfreiniger.
STELLEN SIE ZUR BESEITIGUNG VON UNANGENEHMEN
GERUCHEN IM GARRAUM EINE TASSE WASSER MIT ETWAS

ZiTroNENSAFT auf den Drehteller und kochen Sie
das Wasser einige Minuten lang.

Der GriLLsTAB braucht nicht gereinigt zu wer-
den, da durch die starke Hitze eventuell vor-
handene Fettspritzer verbrennen. Die obere
Wand des Garraums tiber dem Grillstab muss
jedoch regelméfig gereinigt werden. Verwen-
den Sie dazu warmes Wasser, ein Reinigungs-
mittel und einen Schwamm. Wenn der Grill
nicht regelmaBig verwendet wird, sollte er ein-
mal im Monat fiir 10 Minuten eingeschaltet
werden.
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< WARTUNGUNDPFLEGE >

SPULMASCHINENFESTES ZUBEHOR:

DREHTELLERAUFLAGE.

GLASDREHTELLER.

GRILLROST.

N\

ERST EINMAL SELBST PRUFEN

WENN DAS GERAT NICHT EINWANDFREI FUNKTIONIERT,
Uberpriifen Sie zunachst folgende Punkte, be-
vor Sie den Kundendienst rufen:

e~

Sind Drehtellerauflage und Drehteller rich-
tig eingesetzt?

¢ Steckt der Netzstecker richtig in der Steck-

dose?

Ist die Geratetr fest geschlossen?

Sind die Sicherungen in Ordnung und ist
Strom vorhanden?

Wird das Gerat ausreichend beliftet?
Warten Sie 10 Minuten und versuchen Sie
dann erneut, das Gerat in Betrieb zu neh-
men.

. Offnen und schlieRen Sie die Tiir vor einem

erneuten Versuch.

Aur piese WEISE LASSEN sicH unnotige Anfahrten
des Kundendiensttechnikers und damit ver-
bundene Kosten vermeiden.

Wenn Sie den Kundendienst anrufen, geben
Sie bitte die Seriennummer und Typenbezeich-
nung des Geréts an (siehe Kundendienst-Auf-
kleber). Weitere Hinweise finden Sie im Garan-
tieheft.
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& REPARATUREN AM GERAT DUR-

DAs NETZKABEL DARF NUR GEGEN EIN ORIGI-
NALKABEL AUSGETAUSCHT WERDEN,
das Sie tGiber unseren Kunden- 42
dienst beziehen kénnen.
Das Netzkabel darf nurvon 1
einem dafiur geschulten Kun-
dendiensttechniker ausge- |
tauscht werden.

FEN NUR VON EINEM QUALIFI-
ZIERTEN KUNDENDIENSTTECHNIKER
VORGENOMMEN WERDEN.

Laien bringen sich durch
Reparaturversuche in
Gefahr, bei denen die zum Schutz vo
Mikrowellenstrahlung am Gerdt ange-
brachten Abdeckungen oder Gehduseteile
entfernt werden missen.

ENTFERNEN SIE KEINE GEHAUSETEILE.



DATEN ZUR PRUFUNG DER HEIZLEISTUNG

In UBereinsTiMmunG miT IEC 60705.

Die INTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE KomMmission hat einen Standard fiir Vergleichstests der Heizlei-
stung verschiedener Mikrowellengerdte entwickelt. Fur dieses Gerdt empfehlen wir Folgendes:

Test | Menge | Ungef. Zeit Leistungsstufe Behilter/Gefa3
12.3.1 | 10009 12-13 min 650 W Pyrex 3.227
1232 | 4759 5,5 min 650 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 13-14 min 750 W Pyrex 3.838
1234 | 11009 28-30 min | Luftzirkulation 190 °C + 350 W |Pyrex 3.827
1235 | 7009 28-30 min Luftzirkulation 175°C+90W |Pyrex 3.827
1236 | 10009 30-32 min | Luftzirkulation 210 °C + 350 W |Pyrex 3.827
133 5009 10 min 160 W

In UsereinsTimmunG miT IEC 60350.

Die INTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE KomMmission hat einen Standard fiir Vergleichstests der Heizlei-
stung verschiedener Geréte entwickelt. Fiir dieses Gerdt empfehlen wir Folgendes:

Test | Ungef. Zeit Temperatur | Vorgeheiztes Gerat Zubehor
8.4.1 30-35 min 150 °C Nein Backblech

84.2 | 18-20min 170°C Ja Backblech

8.5.1 33 -35min 160 °C Nein Grillrost

85.2 | 65-70min 160 - 170 °C Ja Grillrost

‘\TECHNISCHE DATEN

NETZSPANNUNG

230V /50Hz

EINGANGSNENNLEISTUNG

2800 W

SICHERUNG

16 A

AuUsGANGSLEISTUNG MW

200 W

GRILLFUNKTION

1600 W

LUFTZIRKULATION

1200 W

AusseNABMESSUNGEN (H x B x T)

455 x 595 x 560

INNENABMESSUNGEN (H X B x T)

210 x 450 x 420
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HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ

Die VERPACKUNG besteht aus 100
% recyclingfahigem Material @
und ist daher mit dem Recy-

cling-Symbol gekennzeich-

net. Beachten Sie bei der

Entsorgung die ortlichen Be-

stimmungen. Bewahren Sie Ver-
packungsmaterial, das eine potentielle Ge-
fahr darstellt (Kunststoffbeutel, Styropor usw.),
nicht in der Reichweite von Kindern auf.

In UsereinsTiMMunG mit den Anforderungen der
Europaischen Richtlinie 2002/96/EC Uber Elek-
tro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) ist dieses
Geréat mit einer Markierung versehen. Durch
eine vorschriftsméaBige Entsorgung tragen Sie
zum Umweltschutz bei und vermeiden poten-
tielle Unfallgefahren, die bei einer unsachge-
maBen Entsorgung des Produkts entstehen
kdnnen.

€8

5019-321-01451

© Whirlpool Sweden AB 2012. All rights reserved. Made in Sweden.

Das SymsoL auf dem Pro- dukt oder der bei-
liegenden Produktdoku-

mentation weist darauf hin,

dass dieses Gerat nicht als

normaler Hausmill behan-

delt werden darf. Stattdessen

ist es an die zustédndige Sam-

melstelle fur die Wieder-

verwertung elektrischer

und elektronischer Gerate

auszuhdndigen.

Die ENTSORGUNG Muss ge-

maB den oOrtlichen Bestim-

mungen zur Abfallbeseitigung erfolgen.

Uwm weiTere INFORMATIONEN Uiber die Behandlung,
Verwertung und Wiederverwendung dieses
Produkts zu erhalten, wenden Sie sich bitte an
die zustéandigen Behdorden lhrer Gemeinde, an
den ortlichen Recyclinghof fir Hausmll oder
an den Handler, bei dem Sie dieses Gerat er-
worben haben.

MACHEN SIE DAS GERAT VOR DEM VERSCHROTTEN
durch Abschneiden des Netzkabels funktions-
untiichtig.

Whirlpool is a registered trademark of Whirlpool, USA.



